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»,Positek w szkole i w domu” na
lata 2019-2023.

Rada Ministrow przyjeta uchwate
W sprawie ustanowienia
wieloletniego

rzadowego programu. Uchwata
weszta w zycie z dniem 1
stycznia 2019 r.
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WELOLETNI RZADOWY PROGRAM
" POSILEK W SZKOLE | W DOMU" NA LATA 2019-2023

UCHWALA NR 140 RADY MINISTROW z dnia
15.10.2018 r.
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W ramach uchwaly Program przewiduje nastepujace dziatania:

1. doposazenie i poprawe standardu funkcjonujacych stotéwek (wtasna
kuchnia i jadalnia) lub doposazenie stotowek, ktére obecnie nie funkcjonuja,
tak aby mogty zosta¢ uruchomione, lub stworzenie nowych stotéwek;

2. wsparcie w zakresie adaptacji i wyposazenia pomieszczen
przeznaczonych

do spozywania positkow, tzw. Jadalni.

Realizacja ww. dziatan moze by¢ prowadzona w formie zakupu:

1. ustug remontowo-adaptacyjnych stuzacych poprawie standardu
funkcjonowania stotéwek szkolnych lub miejsc spozywania positkow;
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2. niezbednego wyposazenia kuchni w stotéwkach szkolnych, w tym

w szczegolnosci:

a) stanowisk mycia rak — m.in. umywalka z instalacja cieptej i zimnej wody,

b) stanowisk sporzadzania potraw i napojéw — m.in. stoty produkcyjne, trzony
kuchenne z piekarnikami, zlewozmywaki z instalacjg zimnej i cieptej wody,
zestawy garnkéw i innych naczyn kuchennych, zestawy nozy kuchennych,

chlodziarka z zamrazarka, zmywarka do naczyn, piec konwekcyjno
-parowy lub piekarnik z termoobiegiem, naswietlacz do jaj, robot

kuchenny wieloczynnosciowy,

c) stanowisk obrobki wstepnej brudnej — m.in. zlewozmywak z instalacja
zimnej i cieptej wody, stoty produkcyjne ze stali nierdzewnej, drobny sprzet
kuchenny, urzadzenia do rozdrabniania warzyw i owocow, krajalnice

z przystawkami, stanowisko produkcji potraw z miesa, stanowisko
produkcji ciast,

d) stanowisk obrébki cieplnej — m.in. zlewozmywak z instalacja zimnej i
cieptej

wody, piec konwekcyjno-parowy lub piekarnik z termoobiegiem, taborety
podgrzewcze, trzony kuchenne z wyciggami, patelnie elektryczne,

e) stanowisk ekspedyciji potraw i napojow — m.in. st6t do ekspedycji potraw,
podgrzewacze do potraw i talerzy, pojemniki i termosy gastronomiczne,

f) stanowisk mycia naczyn — m.in. zlewozmywak z instalacja zimnej i cieptej
wody, pojemnik na odpadki, zmywarka do naczyn, sprzet do dezynfekcji;

3. niezbednego wyposazenia miejsc spozywania positkow, w szczegoInosci
stotow, krzeset, zastawy stotowej, tac, koszy na odpady, termoséw
gastronomicznych.



1. Zaproponujemy urzadzenia zgodnie z potrzebami i oczekiwaniami,
spetniajgce wymogi Uchwalty.

2. Sporzadzimy specyfikacje urzadzen wg indywidualnych potrzeb kuchni,
gwarantujac niski koszt eksploataciji.

3. Przygotujemy zarowno koncepcje jak i projekt technologiczny.

4. Przeszkolimy kulinarnie i serwisowo z naszych urzadzen.

5. Zagwarantujemy kompleksowa obstuge serwisowa dzieki

rozbudowanej siatce serwisowe.

Razem z naszym Partnerem handlowym pomozemy tak, aby$ spemit wymogi
i otrzymat dotacje.

OD PROJEKTU DO REALIZACJI Z
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Pierwszorzedne kuchnie.
Dla prawdziwych profesjonalistow.

MEGAR Sp. z o0.0.

ul. Pionieréw 1

05-540 Zalesie Goérne
tel./fax:+48 22 857 4099

www.megar.pl www.sklep.megar.pl



http://www.megar.pl/
http://www.sklep.megar.pl/

